
Terrine de campagne de la 
ferme de la lande

Céleri rémoulade Mâche aux croutons et 
crevettes

Rillettes de thon Salade d'endives au fromage  et 
crouton

Colin sauce citron Escalope viennoise Blanquette de veau à l'ancienne Emincé de porc saveurs 
d'automne 

Pâtes carbonara sans viande

Riz pilaf Purée de potimarron Pomme de terre vapeur Semoule couscous Salade verte

Poelée de légumes Epinards à la crème Carottes braisées Brocolis

Yaourt nature sucré Mimolette fromage Fromage blanc Crème dessert

Liégeois chocolat ou café ou 
vanille

Donnut's des petits monstres Quatre-quarts Yaourt aux fruits Fruits de saison

Fruits de saison

Lundi 4 novembre - vendredi 8 novembre  - Déjeuner

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Les menus sont susceptibles d’évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés

biscuit

Fruit de saison




